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PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON
Cadigo 200001511
Clasificacion Verdura
ggﬁg;ﬂ[@g Pimenton procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: Pimentéon
D iiscibrede cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne, con ciclo de cultivo
e?acrré;;mgto € | anual (de 3 a 4 meses de duracién), perteneciente a la familia de las
N solanaceas. El fruto es una baya que cambia de color conforme avanza
su estado de madurez, es uniforme y de carne gruesa.

Nutricionales

Ingredientes No Aplica
: Requi&j.ltc_)s No Aplica
Fisicoquimicos - S ]
Requisitos :
Microbiologicos Wenplica
Requisitos No Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

El pimenton de categoria |, debe ser de buena calidad, fresco, libre de
manchas, la forma, desarrollo y colocacion de acuerdo con la variedad
(pimenton cuadrado) y el grado de madurez debe ser en mas del 50% de
la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimenton
debe ser de color verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre
de materia extrafa visible, de apariencia fresca, bien desarrollados, libre
de dafios por congelacion, heridas no cicatrizadas, quemaduras
producidas por el sol, humedad externa, sabores y olores extrafios. El
producto debe tener un calibre de 50 mm de diametro en el sector
ecuatorial.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Presper';tgjé?g del Por Kg de producto. Puede ser Pimenton Rojo o Pimenton Verde

Empaque y/o El empague debe ser de prirn_er uso. El product(_a debe ser entregado en
EMPAQUE / Embalaje canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg cumpliendo la NTC 5422, NTC

EMBALAJE Y 3634 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
ROTULADO El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad
R y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

otulado
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
L de ser empacado. -

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida utii minima de ocho (8) dias

contados a partir de la fecha de entrega.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice
la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE DE
ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados
en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afo.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maqulladon‘ Comercializador

‘ FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

| CONTROL DE CAMBIOS

'VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1| Version nicial N -
2 _?:Jusl:a_formato-\.fér_sic_n 2 GP 10002004 ) - B

‘Ajuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materales Se incluye
| Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira del item empaque "Res
3 Min. Agnicultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422" Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al
| Decreto 3748/2004 el Min Agricultura y Desarrollo Rural' por no corresponder al producto sino a personas naturales
| Juridicas y sociedades, |
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no
es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo 200001511, Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de
“fruver” a "verduras’,

4 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basado en los requerimientos actuales de la
Entidad.
Para las certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable

| con requernmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un afno |
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 /
2007 de Min Agncultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empague y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
5 Desarrollo Rural y NTC 3634,
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de fa
| presentacion ‘por Kg de producto”
| Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del
| Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos’ |
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SAP 200000583 y se actualiza nombre
del proeducto
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se requiere rojo o verde
asi ‘el grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion debe ser - rojo-vino tinto. sin madurar
| el pimenton debe ser de color verde."
En linea con el requenmiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del

Pimentan Verde y el pimenton rojo dentro de la presentacion del producto .
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